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NOVELTY - The pot (1) has a lid (4) having a knob (5) housing a 
temperature sensor (7) extending into the vessel interior and 
connecting to a measuring system (9) and analogue or digital indicator 
(11) . A sonic or optical alarm may also be fitted. 

USE - For cooking vessels in which accurate processing is 
necessary . 

ADVANTAGE - Temperature sensitivity and hence process control is 
improved . 

DESCRIPTION OF DRAWING ( S ) - The figure shows a vertical section 
through the vessel . 
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@ Kochgefaft mit Temperaturmessvorrichtung 

(57) Kochgefaft bestehend aus einem GefaRkorper, einem 
Deckel und einer Temperaturmessvorrichtung mit einer 
Messeinrichtung, einer analogen und/oder digitalen An 
zcige und einer Tcmperatu rsondc, dadurch gekonnzcich 
net, dass die Temperatursonde (7) durch die Wandung 
des Kochgefafces (1) in das lnnere des Kochgefa&es (1) 
ragt. 
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Kochgefafl mit Temperaturmessvorrichtung 



10 Die Erf indung betrif f t ein KochgefaJi im wesentlichen bestehend 
aus einem Gef afikorper , einem Deckel und einer Temperaturmess- 
vorrichtung mit einer Messeinrichtung, einer analogen und/oder 
digitalen Anzeige und einer Temperatursonde . 

15 Kochgefafte werden beispielsweise in Form von Schnellkochtopfen 
bereits mit Temperaturmessvorrichtungen ausgestattet . Damit 
lasst sich nicht nur die im Kochgefa/3 herrschende Temperatur 
anzuzeigen, sondern es lasst sich auch der Kochvorgang kon- 
trollieren und steuern. So kann durch Nachregeln der Warme- 

2 0 zufuhr wahrend des Garvorgangs eine konstante Temperatur ein- 
gehalten werden. Eine genaue Temperaturkontrolle und Uberwa- 
chung der Garzeit ist insbesondere beim Garen von Lebensmit- 
teln wie Gemusen besonders wichtig, damit wertvolle Nahrstof fe 
nicht verkochen . 

25 

Bei herkdmmlichen derartigen Kochgefaflen wird hauf ig eine bol- 
zenartige Temperatursonde aus warmeleitf ahigem Material ver- 
wendet, die an der Auflenwandung des Kochgefafies, vorzugsweise 
in der Mitte des Deckels des Kochgefafies angeordnet ist. Die 

30 Temperatursonde weist dabei eine an der Deckelauflenseite 
f estgeschweiflte plane Grundflache auf . Von der planen Grund- 
flache aus erstreckt sich ein Bolzen nach oben, auf dem ein 
Deckelknopf auf schraubbar ist. In dem Deckelknopf ist eine 
analoge oder digitale Messeinrichtung integriert. Bei einer 

35 analogen Anzeige ist die Temperatursonde in einem warmeleiten- 
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den Kontakt mit einem Bimetall, an dem eine Anzeigenadel ange- 
ordnet ist. Durch die von der Temper atursonde zugefiihrte Warme 
verformt sich das Bimetall und die Anzeigenadel wird propor- 
tional zur Temperatur bewegt. Zum Ablesen der Temperatur ist 
an dem Deckelknopf eine von auBen sichtbare geeichte Skala 
angebracht. Bei einer digitalen Anzeige wird das von der Tem- 
peratursonde mittels einer Signalleitung ubertragene Tempera- 
tursignal in einer elektrischen Messeinheit erfasst, bei- 
spielsweise mittels eines temper aturabhangigen elektrischen 
Widerstandes, und ein elektrisches Signal zum Ansteuern einer 
Anzeige erzeugt. Eine solche Anzeige kann eine LCD-Anzeige 
oder eine LED-Anzeige sein. 



Bei den bekannten KochgefaBen besteht jedoch nur ein schlech- 
15 ter Warmekontakt zwischen dem Kochgut im Inneren des Kochgefa- 
Bes und der Temperatur sonde, weil diese keinen direkten Kon- 
takt mit dem Innenraum des KochgefaBes hat. Die Grundflache 
der Temperatursonde ist meistens durch PunktschweiBen an der 
AuBenwandung des KochgefaBes angebracht, so dass eine Warme- 
20 leitung nur iiber die punktuellen SchweiBstellen stattfindet. 
Dies fvihrt sowohl zu Ungenauigkeiten in der Temperaturangabe 
als auch zu einer hohen Tragheit im Messsystem. Daher ist mit 
diesen Temperaturmessvorichtungen eine genaue Kontrolle des 
Kochvorganges und eine exakte Bestinunung der Garzeit nicht 
25 moglich. 



30 



Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es daher, KochgefaBe 
der eingangs genannten Art mit einer Temperaturmessvorrichtung 
auszustatten, mit der die Temperatur im Inneren des Kochgefa- 
Bes schnell und genau erfasst und anzeigt werden kann. 



35 



Diese Aufgabe wird mit der vorliegenden Erfindung im wesentli- 
chen dadurch gelost, dass die Temperatursonde durch die 
Wandung des KochgefaBes in das Innere des KochgefaBes ragt. 
Damit wird ein direktes Erf assen der Temperatur im Inneren des 
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Kochgefafles ermoglicht, ohne dass eine Warmeleitung liber die 
Wandung des KochgefaJies stattfinden muss. Da die Temperatur- 
sonde, die aus besonders leitf ahigem Material wie Kupfer, 
Edelstahl oder dgl . besteht, direkt mit der analogen oder 
5 digitalen Messeinrichtung verbunden ist, latft sich die im 
Kochgefafl herrschende Temmperatur schnell und genau bestimmen. 

Gemafl einer besonders bevorzugten Ausgestaltung der Erf indung 
ist die Temper aturmes svorrichtung in dem Deckelknopf des 

10 Deckels des KochgefaBes integriert. Dies ermoglicht eine 
platzsparende Anordnung der Temperaturmessvorrichtung ohne 
zusatzliche vorstehende Teile am Kochgefaft. Dadurch ist die 
Gefahr von Beschadigungen weitgehend ausgeschlossen und das 
Reinigen des KochgefaJies wird erleichtert. Dariiber hinaus ist 

15 eine an dem Deckelknopf angeordnete Temperaturanzeige 
besonders gut ablesbar - 

Vorteilhaf terweise ist die Temperatursonde der Temperatur- 
messvorrichtung direkt am Deckel des Kochgefaftes befestigt. 
20 Damit werden keine zusatzlichen Bef estigungsmittel fur den 
Deckelknopf benotigt . 

Gemafl einer weiteren Ausf iihrungsf orm der Erfindung ist die 
Temperatursonde losbar in einer im Deckel des KochgefaJies 
25 angeordneten Hiilse befestigt. Die Hiilse weist erf indungsgemafl 
an ihrem in das GefaBinnere zeigende Ende eine radiale Ab- 
stiitzflache auf, die sich von innen an dem Deckel abstutzt. 
Eine solche Bef es tigungsmoglichkeit ist technisch besonders 
einfach zu realisieren. 

30 

gemafl einer weiteren Ausgestaltung der Erfindung kann die 
Temperatursonde lbsbar in cinem als Kontermutter ausgebildeten 
Sondenkopf aus warmeleitf ahigem Material in dem Deckelknopf 
gehalten sein. Der Sondenkopf ragt in das Innere des Kochgefa- 
35 Bes hinein und stiitzt sich gegen die Innenwandung des Deckels 

10. 12.99 
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15 



ab. Zur Verbesserung der Warmeleitung zwischen Temperatursonde 
und Sondenkopf kann zwischen diesen zusatzlich eine Warraeleit- 
paste oder dgl. warmeleitendes Material aufgebracht sein. 
Durch einen solchen Sondenkopf wird der Deckelknopf und damit 
die Messeinrichtung sicher gegen auf steigenden Dampf ge- 
schiitzt, ohne dass zusatzliche Dichtungen vorgesehen sein 
miissen. Dies ist insbesondere bei einer digitalen Messein- 
richtung von Vorteil, da der feuchte Dampf die Funktionsf ahig- 
keit elektrischer Bauteile beeintrachtigen kann. 

In Weiterbildung dieses Erf indungsgedankens ist die Tempera- 
tursonde als Bolzen mit einem Auflengewinde ausgebildet. Damit 
laflt sich die Temperaturmessvorrichtung bzw. der Deckelknopf 
leicht abschrauben und das Kochgefafl leicht reinigen. 



Gemaii einer weiteren Ausf iihrungsf orm der Erfindung ist in der 
Temperatursonde ein innenliegender , zum Inneren des Kochgefa- 
fles hin abgeschlossener Kanal zur Aufnahme der Signalleitung 
ausgebildet. Diese ist damit gegen aufsteigende Dampf e ge- 
20 schiitzt. 

Zweckmaliigerweise ist an der Messeinrichtung ein Zeitmesser 
zur Anzeige und/oder Einstellung der Garzeit vorgesehen. Ein 
solcher Zeitmesser ermdglicht die Kontrolle der Garzeit in dem 
25 KochgefaB, ohne auf einen zusatzlichen externen Zeitmesser 
angewiesen zu sein. 

Die Messeinrichtung kann erf indungsgemafl auch einen Alarmgeber 
aufweisen, urn das Ablaufen einer voreingestellten Garzeit Oder 
30 das Erreichen einer voreingestellten Temperatur anzuzeigen. 

Weitere Merkmale, Vorteile und Anwendungsmoglichkeiten der 
Erfindung ergeben sich aus der nachf olgenden Beschreibung von 
Ausf iihrungsbeispielen und der Zeichnung. Dabei bilden alle 
35 beschriebenen und/oder bildlich dargestellten Merkmale fur 

• I • 

: : :.. • : : : : : • • ; : : : : 

10.12.99 : :: .* •': •* : 



BNSDOCID: <DE 29921808U1 t > 



B 30 G 58 



- 5 - 



sich Oder in beliebiger Kombination den Gegenstand der 
Erfindung, unabhangig von ihrer Zusammenf assung in den 
Anspriichen oder deren Riickbeziehung. 

5 Es zeigen: 

Fig. 1 einen Querschnitt durch ein erf indungsgemafles 
Kochgefaft mit einer Temperaturmessvorrichtung, 

10 Fig. 2 eine Draufsicht auf den beim Kochgefafl gemafi Fig. 1 
verwendeten Deckelknopf , 

Fig. 3 einen Querschnitt durch eine zweite Ausf iihrungsf orm 
eines Deckelknopf es mit einer erf indungsgemaflen 
15 Temperaturmessvorrichtung und 

Fig. 4 einen Querschnitt durch eine dritte Ausf iihrungsf orm 
eines Deckelknopf es mit einer erf indungsgemaflen 
Temperaturmessvorrichtung . 

20 

Das in Fig. 1 dargestellte Kochgefaft 1 besteht aus einem 
Gefaflkorper 2, dessen Offnung 3 durch einen Deckel 4 ver- 
schlossen ist. In der Mitte des Deckels 4 ist ein Deckelknopf 
5 angeordnet, in dem eine Temperaturmessvorrichtung 6 

25 integriert ist. Die Temperaturmessvorrichtung 6 besteht aus 
einer Temperatursonde 7 , und einer Messeinr ichtung 9, die liber 
eine Signalleitung 8 miteinander verbunden sind. Die Tempera- 
tursonde 7 ragt durch einen Durchlafl 17 im Deckel 4 in das 
Innere des KochgefaBes 1. Die Messeinrichtung 9 ist oberhalb 

30 der Temperatursonde 7 in einer Aussparung 10 des Deckelknopf es 
5 angeordnet. Oberhalb der Messeinrichtung 9 ist eine Anzeige 

11 zum Anzeigen der Messwerte vorgesehen. Die Signalleitung 
8 ist in einem in der Temperatursonde 7 ausgebildeten Kanal 

12 gefiihrt, der sich axial in der Mitte der Temperatursonde 
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7 erstreckt und gegeniiber dem Inneren des KochgefaBes 1 
abgeschlossen ist ♦ 

Zum Befestigen der Temper aturmessvorrichtung 6 und des Deckel- 
5 knopfes 5 an dem Deckel 4 weist die Temperatursonde 7 ein 
Aufiengewinde 13 auf , das in das Innengewinde 14 einer Hiilse 
15 eingeschraubt ist. Die Hiilse 15 hat an ihrem unteren Ende 
eine radial umlaufende Abstiitzf lache 16 und ist von innen so 
durch einen Durchlass 17 in dem Deckel 4 gefiihrt, dass die 
10 Hiilse 15 nach oben aus dem Deckel 4 herausragt, wenn ihre Ab- 
stiitzflache 16 sich an der inneren Wandung des Deckels 4 ab- 
stiitzt. Der Deckelknopf 5 wiederum stiitzt sich von auflen uber 
einen ringformiger GehSusefufi 18 an der aufteren Wandung des 
Deckels 4 ab. 

15 

Am Rand des Deckels 4 ist ein im wesentlichen senkrecht nach 
innen vorstehender Wulst 19 ausgebildet, dessen Auflendurch- 
messer dem Innendurchmesser des Gef aftkorpers 2 entspricht. 
Wenn der Deckel 4 auf dem GefaJikorper 2 aufliegt, stiitzt sich 
20 der ringformige Wulst 19 passgenau am oberen Ende des Gefafl- 
korpers 2 ab und sichert den Deckel 4 vor einem Abrut-schen 
von dem Gef aflkorper 2 , 

An der Wand des GefaBkorpers 2 sind Griff e 2 0 angebracht, die 
2 5 mit einer Ummantelung 21 aus einem nicht warmeleitenden 
Material, wie bspw. Kunststoff, umgeben sind- 

In Fig. 2 ist in einer Draufsicht der Deckelknopf 5 mit der 
Anzeige 11 gezeigt. Die Anzeige 11 enthalt eine Temperatur- 
30 anzeige 22 , die als LED-Display ausgestaltet ist, und einen 
Zeitmesser 23. Der Zeitmesser 23 weist eine Zeitanzeige 24 
auf, die ebenfalls als LiED- Display ausgebildet ist, einen 
Einstellknopf 25 und einen Alarmgeber 26 auf. 
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Mit dem Einstellknopf 2 5 kann eine gewtinschte Garzeit vor- 
eingestellt werden, die in der Zeitanzeige 24 angezeigt wird. 
Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der als Lautspre- 
cher f Piepser oder dgl . ausgebildete Alarmgeber 2 6 ein akusti- 
sches Signal. Mit dem Einstellknopf 25 kann auch eine Tempera- 
tur eingestellt werden, deren Erreichen durch den Alarmgeber 
26 angezeigt wird. Zum Betrieb der elektrischen Messeinrich- 
tung 9 und der Anzeige 11 wird eine thermische elektromotive 
Kraft aktiviert, so dass keine separate Energiequelle benotigt 
wird. Ein Batterie-Betrieb istgrundsatzlich auch moglich. In 
einer weiteren, nicht dargestellten Ausf iihrungsf orm kann der 
Zeitmesser auch als analoge Uhr ausgebildet sein. 



Nachfolgend wird die Funktionsweise der Temper a turmessvor- 

15 richtung 6 beschrieben; Nachdem das Kochgut in den GefaBkor- 
per 2 des Kochgefaftes 1 eingebracht und der Deckel 4 ge- 
schlossen ist, wird das Kochgefafl erhitzt, wodurch die Tempe- 
ratur im Inneren des Kochgefafles 1 ansteigt. Damit ein guter 
Warmeaustausch stattf inden kann, besteht der Gefaflkorper 2 aus 

2 0 einem Material mit hoher Warmeleitf ahigkeit wie rostfreiem 
Stahl, Aluminium oder dgl-. Die Erhohung der Temperatur wird 
von der in das Innere des Kochgefaiies hineinragenden Tempera- 
tursonde 7 erfasst und liber die Signalleitung 8 an die Mess- 
einrichtung 9 weitergeleitet , welche durch Messen eines tem- 

2 5 peraturabhangigen Widerstandes die Temperatur im Inneren des 
KochgefaAes 1 ermittelt und auf der Temperaturanzeige 2 2 an- 
zeigt. Weil die Temperatursonde 7 die Temperatur direkt im 
inneren des Kochgef&J3es 1 erfasst, ist die Temperaturmessung 
sehr schnell und genau, Alternativ zu der elektrischen Mess- 

30 einrichtung 9 kann auch eine nicht dargestellte analoge Mess- 
einrichtung vorgesehen sein, bei der am oberen Ende der Tempe- 
ratursonde 7 ein Bimetall angeordnet ist f das sich temperatur- 
abhangig verformt, wobei die Verformung durch eine Anzeige- 
nadel angezeigt wird und die entsprechende Temperatur an einer 

35 geeichten Skala abgelesen werden kann. 
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Bei den in Fig. 3 unci 4 gezeigten weiteren Ausf iihrungsf ormen 
von Deckelknopf en sind gleiche Teile mit gleichen Bezugs- 
zeichen versehen. AuBerdem werden nachfolgend nur die unter- 
schiede gegeniiber der in der Fig. 1 dargestellten Ausfiihrungs- 
5 form beschrieben. 

Der in Fig. 3 gezeigte Deckelknopf 27 weist eine Temperatur- 
sonde 7 auf, die form- und kraf tschliissig in einer zylinder- 
formigen Hlilse 28 gehalten und fest mit dem Deckelknopf 27 

10 verbunden ist- Der aus der Hiils 28 nach unten herausragende 
Teil der Temperatursonde 7 ist mit einem Aufiengewind*- 13 
versehen und in das Innengewinde 15 einer Schweifibuchse 29 
eingeschraubt . Die Schweiftbuchse 29 weist eine Abstutzf lache 
30 auf, die von auBen auf dem Deckel 4 auf geschweiflt ist. Die 

15 Spitze der Temperatursonde 7 ragt durch den Durchlass 17 in 
dem Deckel 4 in das Innere des KochgefaBes 1. Am entgegenge- 
setzten Ende der Temperatursonde 7 ist in der Aussparung 10 
des Deckelknopf es 5 eine nicht dargestellte Messeinrichtung 
angeordnet . 

20 

Bei dem in Fig, 4 dargestellten Deckelknopf 31 ist das mit 
einem Auflengewinde 13 versehene Ende der Temperatursonde 7 in 
das Innengewinde 15 eines von unten durch den Durchlass 17 im 
Deckel 4 geschobenen, als Kontermutter ausgebildeten Sonden- 

25 kopfes 32 eingeschraubt. Der Sondenkopf 30 ist unten ge- 
schlossen und besteht aus einem warmeleitf ahigen Material, so 
dass er in warmeleitendem Kontakt mit der Temperatursonde 7 
ist. Von innen stiitzt sich der Sondenkopf 32 uber eine 
f lanschartige Abstutzf lache 33 gegen die Innenflache des 

30 Deckels 14 ab. Bei dieser Ausf Iihrungsf orm ragt die Temperatur- 
sonde 7 nicht unmittelbar in das Innere des Kochgefalies 1, 
sondern iiber den Sondenkopf 32 . Die Kontermutter 32 ist in 
diesem Fall gleichzeitig der Temperaturf iihler , da er durch 
Formschlufl mit dem eigentlichen Flihler, der Temperatursonde 
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7, verbunden ist. Die Kontermutter 
( Temper atur- ) Sondenkopf dar. 



stellt damit einen 



10 



Damit weist das Kochgefafl 1 eine Temperaturmessvorrichtung 6 
auf , deren Temperaturf iihler direkt in den Innenraum des Koch- 
gefafles 1 hineinragt. Auf diese Weise lasst sich die im Inne- 
ren des Kochgefafies 1 herrschende Temperatur schnell und zu- 
verlassig erfassen und anzeigen, urn durch Regelung der Warme- 
zufuhr eine optimale Gartemperatur im KochgefaJi zu erreichen. 
Dariiber hinaus kann die Garzeit genau bestimmt werden, so dass 
die Lebensmittel so gegart werden, dass wertvolle Nahrstoffe 
und Vitamine erhalten bleiben. 
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Bezugszeichenliste: 

1 KochgefaJ3 

2 Gefaflkorper 
5 3 Offnung 

4 Deckel 

5 Deckelknopf 

6 Temper a turmessvorrichtung 

7 Temperatursonde 
10 8 Signalleitung 

9 Messeinrichtung 

10 Aussparung 

11 Anzeige 

12 Kanal 

lb 13 Aufiengewinde 

14 Innengewinde 

15 Hulse 

16 Abstutzf lache 

17 Durchlass 
20 18 GehausefuB 

19 wulst 

20 Griffe 

21 Ummantelung 

22 Temper a tur anzeige 
25 23 Zeitmesser 

24 Zeitanzeige 

25 Einstellknopf 

26 Alarmgeber 

27 Deckelknopf 
30 28 Hulse 

29 Schweiftbuchse 

30 Abstutzf lache 

31 Deckelknopf 

32 Sondenkopf 

35 33 Abstutzf lache 
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Schutzanspruche : 



5 1. Kochgef a/3 bestehend aus einem Gef aflkorper , einem Deckel 
und einer Temperaturmessvorrichtung mit einer Messeinrichtung, 
einer analogen und/oder digitalen Anzeige und einer Tempera- 
tursonde, dadurch gekennzeichnet, dass die Temperatursonde (7) 
durch die Wandung des Kochgef afles (1) in das Innere des 
10 Kochgef afles (1) ragt . 

2. Kochgef aft nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass 
die Temperaturmessvorrichtung (6) in dem Deckelknopf (5) des 
Deckels (4) integriert ist. 

15 

3. Kochgef afi nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet , 

dass die Temperatursonde (7) der Temperaturmessvorrichtung (6) 
direkt an dem Kochgef afl (1) befestigbar ist, 

20 4. Kochgefa/i nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet , dass 
die Temperatursonde (7) losbar in einer im Deckel (4) des 
Kochgef aftes (1) angeordneten Hulse (15) befestigt ist. 

5. Kochgef afl nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass 
25 die Hulse (15) an ihrem in das Innere des Kochgef afles (2) 

zeigenden Endes eine radiale Abstutzf lache (16) aufweist, die 
sich von innen an dem Deckel (4) abstiitzt. 

6. Kochgef aft nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die 
30 Temperatursonde (7) losbar in einem als Kontermutter ausge- 

bildeten Sondenkopf (28) in dem Deckelknopf (5) gehalten ist. 

7. Kochgef afi nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass 
die Temperatursonde (7) als Bolzen mit einem Auftengewinde (13) 

35 ausgebildet ist. 
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8. Kochgefa/5 nach einem der vorhergehenden Anspriiche, 
dadurch gekennzeichnet, dass in der Temperatursonde (7) ein 
zum Inneren des Kochgefafles (1) hin abgeschlossener Kanal (12) 
zur Aufnahme einer Signalleitung (8) ausgebildet ist. 

5 

9- Kochgefaii nach einem der Anspruche 1 bis 8, dadurch 
gekennzeichnet , dass an der Messeinrichtung (9) ein Zeit- 
messer (23) zur Anzeige und/oder Einstellung der Garzeit 
vorgesehen ist. 

10 

10. Kochgefa/3 nach Anspruch 9 f dadurch gekennzeichnet, dass 
die Messeinrichtung (9) einen Alarmgeber (26) aufweist. 

11. KochgefaB nach einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch 
15 gekennzeichnet, dass die Temperatursonde (7) zweiteilig aus- 
gebildet ist. 

12. Kochgefa/3 nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Temperatursonde (7) aus einem 

20 Hiillkorper mit Aufiengewinde (13) besteht, in dem der eigent- 
liche Temperaturf uhler angeordnet und mit der Signalleitung 
(8) verbunden ist. 

13. Kochgefa/3 nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
25 dadurch gekennzeichnet, dass in der Temperaturmessvorrichtung 

(6) eine Druckmesseinrichtung integriert ist. 

14. Kochgefa/3 nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, dass die Temperatursonde (7) als 

30 Dr uckauf nahmesonde ausgebildet ist, die mit der Druckmessein- 
richtung verbunden ist. 
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